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Peéivo je a bude zakladni potravinou pro vétsinu Cecht
Méni se vsak jejich preference
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tvoiri neodmyslitelnou soucast jejich stravovacich navyku. Tento fakt se neméni jiz po
celé generace a odrazi hlubokou tradici a naklonnost ¢eského naroda k chlebu a dalSim
druhtim peéiva. Podle Svazu pekaii a cukraiti v CR a Svazu obchodu a cestovniho
ruchu CR spotiebitelé &¢im dal vice preferuji kvalitni vyrobky a zajimaji se o jejich
slozeni.

At uz jde o klasicky kfupavy chléb, rohliky, housky nebo rizné druhy sladkého i slaného
peciva, tyto produkty jsou kazdodenné na stolech v domacnostech po celé zemi. Pecivo
neztraci svou dulezitost ani v dobé, kdy se méni stravovaci trendy a lidé vénuji vétsi pozornost
zdravé vyzivé a alternativnim potravinam. Naopak, jeho vyznam zlstava pevné zakotven
v Ceské kultufe a kazdodennim Zivoté.

Podle dostupnych statistik se v Ceské republice objem vyroby chleba a peé&iva v poslednich
letech zasadné neméni. Poptavka po téchto zakladnich potravinach zistava stabilni a vyrobci
nemuseji reagovat na dramatické vykyvy v objemu produkce. Lidé si i nadale dopravaji své
oblibené bochniky chleba, rohliky ¢i sladké pochoutky, aniz by dochazelo k vyraznym zménam
v objemu spotfeby. Zasadné se ale méni poZadavky na kvalitu a Cerstvost prodavaného
peciva.

Obchodnici sleduji, ze spotiebitelé kupuji méné rohliki a konzumniho chleba, naopak roste
poptavka po zdravéjSich variantach peciva, jde pfedevsim o zitné pecivo, v&etné napfiklad
Zitného rohliku, dale pak celozrnné Ci vicezrnné druhy peciva s vyS8Sim obsahem vilakniny.
Obchody jiz bézné nabizi Cerstvé bio pecivo stejné jako bezlepkové varianty, jejichz prodeje
rostou. Roste zajem i o kvalitn&jsi chléb, oblibeny je napfiklad kvaskovy chléb anebo dalSi
varianty obohacené o netradi¢ni pfisady. Obchody navic rozsituji spolupraci s lokalnimi pekafi
a nabizi regionalni sortiment, ktera je dostupna pouze v daném regionu. Atraktivni nabidka
peciva je typickym nastrojem, jak budovat zakaznickou loajalitu a odliSit se od konkurence.
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Objem celkové produkce pekaiskych vyrobkti 2020-2023
(v tunéch, zdroj: CSU)
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H Chléb Pecivo bezné

LZajimavym fenoménem poslednich let je rostouci obliba malych, ¢asto rodinnych pekaren,
které se zaméfuji na specificky sortiment. Malé pekarny se ¢asto specializuji na konkrétni druh
peciva, jako jsou napriklad kvaskové chleby nebo pecivo s vy$sim obsahem celozrnnych
mouk. Tento trend reflektuje ménici se preference spotrebitell, kteri stale vice dbaji na kvalitu
a puvod potravin, které konzumuji,“ fikda Bohumil Hlavaty, feditel Svazu pekafl a cukraru
v CR.

»V poslednim roce sledujeme vyraznou zménu priorit ¢eskych spotrebitell. Stale vice z nich
klade duraz na kvalitu nakupovanych vyrobkl, coZ se vyrazné projevuje i u peciva. Zatimco
drive hrala pri vybéru hlavni roli cena, dnes jsou zakaznici ochotni investovat vice do produktu,
které splriuji jejich ocekavani v oblasti chuti, Cerstvosti a sloZeni. Tento trend odréazi nejen
rostouci zajem o zdravou vyZivu, ale také snahu podpofit lokéalni vyrobce a udrZitelnéjsi
zpusoby produkce potravin, a zékaznici to u peciva jednoznacéné oceriuji,“ komentuje situaci
Tomas Prouza, prezident Svazu obchodu a cestovniho ruchu CR. ,Velké prodejny potravin
méni rozloZeni prodejen a pecivo je ¢asto spolu s ovocem a zeleninou to prvni, co zakaznik
najde u vstupu do prodejny. Velmi uspésné jsou v poslednich tfech letech i specializované
prodejny peciva, ¢asto kombinované s malou kavarnou, nabizejici konzumaci sladkého peciva
pfimo na misté a tézici z obliby kavéren po celém Cesku,“ dodava Tomas Prouza.

LStéale vice lidi se zajima o sloZeni potravin a hleda produkty s vysSim obsahem viakniny,
nizs§im obsahem cukru nebo soli. Tento duraz na zdravéjsi varianty peciva nuti vyrobce
inovovat a pfichazet s novymi produkty, které lépe odpovidaji poZadavkim moderniho
spotrebitele. K tomu se pfidava i rostouci zajem o ekologické a udrzitelné zplsoby produkce,
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coz vede k vét§imu vyuzivani bio surovin a eliminaci zbyte¢nych chemickych pfisad,” doplfuje
Bohumil Hlavaty.

Svaz pekaf( a cukraru v Ceské republice, z. s. (SPaC CR), je potravinarské profesni sdruzeni,
které haji zajmy firem podnikajicich v pekafském a cukraiském oboru a podporuje jejich
¢innost. V soucasné dobé sdruzuje 130 ¢lent — pekaren a cukraren, dodavatell strojniho
zafizeni, surovin, sluzeb a potravinafskych Skol. Vice informaci na www.svazpekaru.cz.
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